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ABSTRAK 

 
Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui Pengaruh Desain Interior dan Menu 

Makanan terhadap Peningkatan Jumlah Pengunjung Sobat Coffe Kota Solok. 

Penelitian ini menggunakan pendekatan kuantitatif. Data diolah dengan 

menggunakan analisis hipotesis dengan model uji validitas, uji reliabilitas, regresi 

linier berganda, uji t, uji f, dan determinasi. Data yang digunakan adalah data 

primer dengan 80 kuesioner. Pengumpulan data yang dilakukan yaitu bersumber 

langsung dari responden. Berdasarkan dari analisis yang telah dilakukan diperoleh 

Y = 9,110 + 0,117 X1 + 0,644 X2 + e dan uji T diperoleh 0, 909 dan 5,090 yang 

berarti bahwa variabel Desain Interior tidak berpengaruh secara signifikan 

terhadap Peningkatan Jumlah Pengunjung, dan Menu Makanan Berpengaruh 

secara signifikan terhadap Peningkatan Jumlah Pengunjung. Dilihat dari nilai R 

(Square) sebesar 0,350 yang artinya Desain Interior dan Menu Makanan 

berpengaruh sebesar 35% terhadap Peningkatan Jumlah Pengunjung, dan 

Peningkatan Jumlah Pengunjung Sobat Coffee Kota Solok dipengaruhi oleh 

variabel lain sebesar 65% yang tidak diteliti dalam penelitian ini. Dari analisis uji 

F diperoleh nilai Fhitung yaitu 20,686 > Ftabel 3,11 yang artinya bahwa variabel 

Desain Interior dan Menu Makanan berpengaruh secara signifikan dan simultan 

secara Bersama-sama terhadap peningkatan jumlah pengunjung. 

 
Kata Kunci : Desain Interior, Menu Makanan, Peningkatan Jumlah 

Pengunjung 
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ABSTRACT 

 
This study aims to determine the effect of interior design and food menu on 

increasing the number of visitors to Solok's Coffee Buddy. This study uses a 

quantitative approach. The data was processed using hypothesis analysis with 

validity test models, reliability tests, multiple linear regression, t-test, f-test, and 

determination. The data used are primary data with 60 questionnaires. Data 

collection is done that is sourced directly from the respondents. Based on the 

analysis that has been done, it is obtained that Y = 9,110 + 0,117 X1 + 0,644 X2 

+ e and the T test is obtained 0, 909 and 5,090 which means that the Interior 

Design variable has no significant effect on the increase in the number of visitors, 

and the food menu has a significant effect on the increase. Number of visitors. 

Judging from the R (Square) value of 0.350, which means that Interior Design 

and Food Menus have an effect of 35% on the increase in the number of visitors, 

and the increase in the number of visitors to Sobat Coffee, Solok City is influenced 

by other variables of 65% which were not examined in this study. From the 

analysis of the F test, the Fcount value is 20,686 > Ftable 3,11, which means that 

the Interior Design and Food Menu variables have a significant and simultaneous 

effect on the increase in the number of visitors. 

 
Keywords : Interior Design, Food Menu, Increasing Number of Visitors 
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