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ABSTRAK

Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mengetahui pengaruh lama waktu
penyimpanan susu kambing pasteurisasi dengan penambahan daun pandan wangi
pada suhu ruang terhadap kualitas susu berdasarkan nilai pH, uji alkohol dan total
bakteri pada susu kambing Peranakan Etawah. Penelitian ini ‘menggunakan
metode eksperimen dengan Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 4 perlakuan
yaitu dengan lama waktu penyimpanan pada suhu ruang (0 jam, 3 jam, 6 jam dan
9 jam) dengan 4 ulangan. Hasil penelitian pada rataan kadar pH untuk masing-
masing perlakuan adalah, PO (6,13), P1 (5,78), P2 (5,98), P3 (5,60). Hasil
penelitian pada uji alkohol adalah PO (-), P1 (+), P2 (+), P3 (+). Hasil penelitian
pada rataan TPC adalah, PO (35,00x10%), P1 (35,25x10%%), P2 (28,75x1017), P3
(19,75x101°%). Berdasarkan hasil penelitian dapat disimpulkan bahwa penambahan
daun pandan wangi memberikan pengaruh yang sangat nyata (P<0,01) terhadap
kadar pH dan nilai TPC, serta memberikan hasil yang negatif pada uji alkohol
pada susu pasteurisasi tanpa lama penyimpanan. Perlakuan terbaik terdapat pada
perlakuan tanpa lama simpan untuk kadar pH dan uji alkohol sedangkan untuk
nilai TPC yang terbaik didapat pada perlakuan dengan lama penyimpanan 9 jam.

Kata kunci: susu pasteurisasi, daun pandan wangi, pH, uji alkohol, TPC.
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